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Tutto ha inizio quando... N FARM

Due agricoltori donano il proprio podere alla scuola di agraria per far si che si possa
tramandare la cultura del saper coltivare

La scuola investe sul podere per valorizzare le coltivazioni e in impianti produttivi per
poter formare le nuove generazioni
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Rete di Scuole N7 A

La rete di scuole e composta dal:

+  Polo scolastico agroindustriale “Galilei-Bocchialini” %ﬂ@ - EN .
- Istituto Alberghiero “Magnaghi — Solari” di . =g |S|SS (b?f@ﬂ!ﬂ'_

ISTITUTO

Salsomaggiore SUPERIORE
e |stituto Tecnico Industriale “Berenini” di Fidenza
e Liceo Artistico “Toschi”

o, MACHACHI
4358 SOLARI
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40 O Say
oltre a due scuole del I° ciclo gy i £ K_E" &
« [Plstituto Comprensivo di San Secondo PR 4 ),

» ['Istituto Comprensivo di Sissa e Trecasali

Totale oltre 6000 studenti

: : L'’Associazione “Parma, io ci sto!”, dopo lo stanziamento
aa, o cv Slo? - Associazione ’ o*, |
P ' > iniziale dei fondi da parte del Miur e della Fondazione

Cariparma, ha creduto e sostenuto il progetto, favorendo |l
dialogo tra gli istituti, le aziende e le istituzioni . Ha
supportato insieme all’Unione Parmense Industriali dalla

E%EOND}ZIONE
Ll L progettazione alla posa della prima pietra fino alla
costituzione della societa consortile
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Barilla

The Italian Food Company. Since 1877
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Food Farm - Spazi N FARM
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Governance Food Farm 4.0 in regime ¢ VAT

Comitato di indirizzo
Comitato Tecnico
Direttore Generale (Tecnico )

sostenibilita
. A Aziende,
Rete d| ‘ SOCIETA Associazioni,
Farm CONSORTILE Enti di
SCUOIe formazione,
Consorzi

|nnoqu|one

Bocchialini- Galilei Struttura

HEEe ik organizzativa

Conto economico

Solari, Toschi, Berenini,
2 primarie




Modello di funzionamento per la sostenibilita e a
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Know how —
“MANODOPERA” DIRETTORE

MATERIE PRIME PIANO INDUSTRIALE,
Personale scolastico PIANO COMMERCIALE 3




FOOD FARM - sostenibilita economicaié N FARM

FORMAZIONE

Sperimentazione

Promozione

. sperimentazione
Trasformazione e

Commercializzazione




Piano di funzionamento attivita VAT

Formazione

* Alternanza scuola lavoro

* Neet

* Dipendenti aziende e professionisti
* Enti di formazione (studenti Its, IFTS)

Trasformazione /attivitd industriale

* Piano industriale, piano commerciale

mmw Promozione/ dimostrazione

* Show cooking, eventi

e OPerimentazione

* Sperimentazione e produzione conto terzi.




Un Dimostratore di tecnologie Industria
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Un Laboratorio per I'Occupabilita che coniuga
necessita formative delle aziende del settore e la
Scuola. Progetto finanziato dal Ministero della
Pubblica Istruzione, Fondazione Cariparma,
Istituto capofila 1.5.1.5.S Galilei Bocchialini e
sostenuto da “Parma, io ci sto!”, Barilla, Stern
Energy, Corte Parma Alimentare, Opem, F.lli
Galloni, Agugiaro & Figna e Tropical Food
Machinery.

Gli studenti lavoreranno su 3 impianti per 4 linee
di prodotti venduti a marchio «Bonta di Parma»
tramite e-commerce
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Dashboard

Schema di principio

My

CLOUD
ANALYTICS

Nodi di SENSORI interconnessi

GATEWAY

vista logica
dell’azienda agricola

/ DAL CAMPO ALL'AZIENDA AGRICOLA

DALL’AZIENDA AGRICOLA ALL'INDUSTRIA

A disposizione di aziende agricole, industrie e PMI agrofood, scuole e
universita per collaborazione, sperimentazione formazione e ricerca

1 sito produttivo
3 impianti
2 aree coltive

1 sala convegni
1 sala didattica

4 tipologie di prodotti: passata di pomodoro,
marmellate, prodotti da forno, formaggi molli

A \TIENDA AGRARIA SPERIMENTALE

¥'STUARD




Packaging Confetture N FARM




Packaging Passata

v" Produzione Made in Parma

v" Focus su produzione limitata

PASSATA DI POMODORO
INGREDIENTI: pomogdayo 99,5%
(pomodoro e pomodofQzriccio di
Parma), sale. il

Da consumarsi preferifilmente
entro il: vedi coperchio}

Dopo I'apertura conseryare in
frigorifero e consumare entro 5

giorni.

5009
Per Food Farm scpa Sfrada
Ponte Caprazucca 6/A}43121
Parma
Prodotto nello stabilimento di Via
Senerchia 1, Fraore (Parma)

9 |L‘8123:5‘56?89?‘
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Passata ExtraFine

Con

Pomodoro Riccio di Parma

100% Pomodoro di Parma
Disponibile in quantitd limitata

Le sapienti ricette della
tradizione di Parma sono ora
disponibili sulla tua tavola.

Questa Passata ExtraFine,
preparata solo con pomodoro
selezionato raccolto al giusto
grado di maturazione e
arricchito dal sapore unico del
Pomodoro Riccio di Parma, vi
fara scoprire i sapori autentici
della tradizione.

Valari nutrizionall per

Valore energetico keal 209,17 keal
Valore energetico kJ B75,58 kJ
Protaine 1169
Carboidrati 49,319
i cui zuccher! 49,319
Grass| 0269
i cul saturi [}
Fibre 2549
\Sodia [
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Etichetta Formaggi e Ricotta N5 FARM

. L . ; :
Caciottella di Muceca - ”cwma
= o PamLate NG . \
Disponibile in limitata , < .
uantits | ~ | / PrimoSale di Mucca
! == f

FORMAGEID A PASTA MOREIDA
INGREDIENTL Laite pasiorizrata,
| Banment e vivi, caglia |, zals

Sole Latte Italiano

Ricotta Fresca di Mucca |I L

D consuimarne ent il
CONSERVARE IN FRIGORIFERD
& M #3470

Una volta aperio consuman: antm
24 ore

www. bontadiparma.it

RICOTTA

INGREMENTLE: siern di latie, crema
di lalte, sale, Cosrelione di aciditi
acido cirieo

Da sansiimans el il

FORMAGGID FRESCO DA TAVOLA
INGREDMENTI: Latte pastorizzato, caglho , sale

Da consumars entro i

CONSERVARE IN FRIGORIFERD A MAX +47C

200g

Per Foad Fam e Sarada Ponte Capracucca B8, Parma

Pradatte nel lbaaitne di Via Sersiohis | Parma

Wakorl Mutrizionall Madl per 100g: Energia
BTS kd ¢ 208 keal, Grassi 22 o di cul acdi
grassi eatun 100, Carbaidrat 50 g, di el

Zuecher 50 g; Proteina 0,5.9; Salke0g
wwnw_bontadiparma.it

— .

CONSERVARE |N FRIGDRIFERD
i MAX +47C,

\ Una vella aperio consumans enlro

24 one
250g

Pear Food Farm smma Strada Ponte
121 Parma
prodefio nells stabdiments di Vs
Sanerchia 4, Parma

b !&123&'56?8?"

¥ !E.'I Zl‘lSB?WJ

Solo Latte Ttaliano
D el iti imitata
\_“::r:,.-:-_bnmaeipw/
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